Mouss’Cadet
Vin Mousseux Gazéifié

Melon de Bourgogne, Folle
Blanche et Chardonnay

Vinification

Le Mouss’Cadet est un vin a base de
Melon de Bourgogne (cépage du
Muscadet), gazéifié par adjonction de
gaz carbonique, puis adjonction d’une
liqueur.

Caractéristiques

De couleur jaﬁne pale avec des reflets
verts, c’est un vin rond légérement doux
et fruité aux aromes floraux rappelant
nos Muscadets.

Dégustation
Servir frais entre 10 et 12°C.

A Tapéritif, seul ou avec une goutte de
creme de cassis, ce vin au goit
particulier accompagnera aussi avec
bonheur toutes vos fétes et ravira vos

Vin Mousseux
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Mis en bouteille par : amis.
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