Le pressurage est effectué dans des pressoirs
pneumatiques. Obtenu par décantation puis filtnatio

le jus est mis en bouteille sans conservateur par
pasteurisation. Il est gazeifié par adjonction gas
carbonique.
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Un jus de raisin 100% naturel.

Se boit frais entre 10° et 12°C.

Le Rais' Bulle vous accompagnera tout au
long des repas.



