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Breizh Gwin Gwenn 

Vinification 
 
Le Breizh Gwin gwenn est issu d’un as-
semblage de Melon de Bourgogne et de 
Sauvignon  
Les vinifications sont effectuées selon une 
méthode issue d’une longue tradition fa-
miliale. 
Embouteillé après un long passage en 
cuve de vinification 

Caractéristiques 
 

Des parfums très concentrés, des arômes 
complexes, gras et ronds légèrement io-
dés finissant sur une bouche délicieuse-
ment fraîche. 

Dégustation 
 
Le Breizh  Gwin  Gwenn se marie à mer-
veille avec les crustacés, les fruits de mer, 
les poissons et les crudités. 
 
Associé à une goutte de cassis, il devient 
un apéritif avec plaisir. 
 

Vignobles Chéneau 
Beau Soleil 

44330 MOUZILLON 
02 40 33 94 01 

www.muscadetcheneau.com 
cheneau.ch@wanadoo.fr 
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