Breizh Gwin Gwenn

Vinification

Le Breizh Gwin gwenn est issu d’un as-
semblage de Melon de Bourgogne et de
Sauvignon

Les vinifications sont effectuées selon une
meéthode issue d’une longue tradition fa-
miliale.

Embouteillé aprés un long passage en
cuve de vinification
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Déqustation

Le Breizh Gwin Gwenn se marie 3 mer-
veille avec les crustacés, les fruits de mer,
les poissons et les crudités.

Associé a une goutte de cassis, il devient
un apéritif avec plaisir.

Vignobles Chéneau
Beau Soleil
44330 MOUZILLON
02 40 3394 01
www.muscadetcheneau.com
cheneau.ch@wanadoo.fr




IJ-oopeueMD Y2 'NedUdYD
UI0D NEeaUdYI}IPedIsnuI Mmm
10 ¥6 €€ 0% 20
NOTIIZNOIA 0EEVY
[1910§ nesy

neauayn sajqoubIip

-11ste[d oaaAe Jirade un
JUSIASP [I ‘SISSED Op 9)NOoH aun e 9100SSY

"soyIpnIoO s9f }o suossiod sof
‘ISUI 9P S)INIJ SO ‘SOOB]SNIO SO DOAE S[[IOA

-I9W B SLIBW S UUSMS) UM Uzioig O]

uonjejsnboq

IR M R frre
; qatoqep al.pnoq,étfrt eSSTUI]

-0l JusWa19691 Spuos 3 ',J:B s,exe-["duma
. sg_w’gxe sop * sexmeauoo sg,n surrl;red spc[

g
PR m g

UOT}EDTJIUTA P DAND
us abessed Huol un saide ol[IEIMOqUIT
"STeTI

-e] uomIpeI} anbuo] aun,p Snssl Spoyjoul
9UN UO[9S S99N}OIJJO JUOS SUOTJEIYIUIA SO
uoubianeg

op 1o aubobinog ap UOISIA Op 2Hberquias
-Se un,p nssi }so uuamb ummo yziaig o7

UoesnTuIA

UUIMSO) UIMS) ZIaig

_— @0



