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Chardonnay

100% Chardonnay

Vinification

Les vendanges mécaniques permettent de
vendanger au moment de maturité optimum
apportant ainsi toute la finesse d'un vin
fruité.

Le pressurage est effectué dans des
pressoirs pneumatiques et la vinification
se fait 3 basse température : entre 12° et
18°.

Caractéristiques

Le Chardonnay_ést souvent plus ampl_é au
palais que les autres variétés de vins blancs.
I a des arémes  riches d’agrumes :
pamplemousse, citron.

Déqgustation

Servir frais entre 10° et 12° C.

Le Chardonnay accompagne les plats a base
de poissons ou de volailles.

Vignobles Chéneau
Beau Soleil
44330 MOUZILLON
02 40 3394 01
www.muscadetcheneau.com

cheneau.ch@wanadoo.fr




I oopeuem@D Yy neauayd
UIOD'NEIUdI)}IpPeISnuIr MMmm
10 ¥6 €€ 0% 20
NOTIIZNOIA 0EEVY
[I9[0S neayq

neausdyd sajqoubip

"sa[[Te[0A 9P no suossiod ap
ase(q e sjerd so[ subeduwoosoe Aeuuopirey) o7

‘D02l 19 01 ©1IuUS STRI ITIAISS

uonjeysnboq

‘uoxno ‘essnowrajdured
: soumibe,p SoUdIl  SOWIQIE S9P B ]
*SOUB[( SUIA 3P é@;@umx sazne sof anb sfeIed
ne sjdwre snid jueAnos }sa Aeuuopiey) o

sonbnjsiigjoere)

081
1@ .21 @1us : ammjerodwa} osseq ® }Ie] oS
uoneoyula e[ 3@ senbneumsud sitossaxd
sop suep onjypope Jso oabeinssard o

iy
UlA un,p assaulj ®©[ 9o} 1sure jueyrodde
wnuindo 9juImjeur 9p jusuows ne rebuepusa
op juepeuirad sonbruedcow sebuepusa so

UOTIeSTUIA

Aeuuopieysd 2,001

Aeuuopieyn

gusamrmw 069k -‘-‘dq.u.mn“._;_‘l-
i, IO DYING gy
ATV ?.1 ”1/7

v 102297 w-i/?




