METHODE TRADITIONNELE _
-

Perles de Fétes
Vin Mousseux

Chardonnay

Vinification

Le Perles de Fétes est un cépage Chardon-
nay.

Aprés une premiére fermentation en cuves,
les vins sont assemblés et mis en bouteilles
pour effectuer la deuxiéme fermentation qui
développe les fines bulles qui font tout son
charme. Apreés dégorgement, puis
introduction d’'une liqueur au secret
ancestral.

Caractéristiques

De couleur jaune pale avec des reflets verts,
c’est un vin rond légérement doux et fruité.

Déqgustation

Servir frais entre 10 et 12°C.

A Tapéritif, seul ou avec une goutte de
créme de cassis, ce vin au goit particulier
accompagnera aussi avec bonheur toutes
vos fétes et ravira vos amis.
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