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Gamay Rosé 

Vinification 
 
Afin d’obtenir sa couleur claire, il est 
pressé sans cuvaison, ce qui lui confère 
toute sa légèreté  qui contribue à sa fi-
nesse 
 

Caractéristiques 
 

Fruité et léger, aux arômes de violette et 
de fraise. 
C’est sans conteste un vin dédié aux ré-
unions amicales et festives. 
 Il vous accompagne sans problème tout 
au long des repas entre amis . 

Dégustation 
 
Servir frais entre 10° et 12°C.  
 
Le Gamay Rosé   se marie à merveille avec 
vos grillades, vos salades, vos plats exoti-
ques, ainsi que vos viandes   légères. 
 
Associé à une goutte de pamplemousse, il 
devient un apéritif avec plaisir. 

Vignobles Chéneau 
Beau Soleil 

44330 MOUZILLON 
02 40 33 94 01 

www.muscadetcheneau.com 
cheneau.ch@wanadoo.fr 
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